ENTRADAS

Guacamole 35
Pico de Gallo con Totopos 25

NACHOS DE COCHINITA PIBIL

Asada Fries 67

Papas fritas cubiertas con mozzarella,
bistec o pollo, cebolla, chile pimiento,
guacamole, crema agria y pico de gallo.
*Para vegetarianos: con verduras
salteadas a la plancha.

Nachos Clasicos 45

Con Pollo, Cerdo o Bistec 55
Con frijolitos volteados, mozzarella, pico
de gallo, lechuga y crema.

ENSALADAS

Nachos de Cochinita Pibil 75 X Ensalada de la Casa 39
Pierna preparada al estilo yucateco, sobre una Con Pollo, Cerdo o Bistec 49
base de nachos con frijol refrito y mozzarella.
Con guacamole, sasla Xnipec de habanero y
cebolla morada. Perfectos para compartir.

Con Camarén 52 +Tocino 10
Lechuga, vegetales salteados,
tomate y aguacate. Servida con

Quesadillas 35 pan y vinagreta hecha en casa.

Veggie, Pollo, Cerdo o Bistec 45
Camaron 47
Tortilla de harina rellena de mozzarella

derretida. Acompafiado de pico de gallo
y guacamole.

Caldo Tlalpeno 48

Con pollo, garbanzos, zanahoria, aguacate,
cebolla, cilantro y totopos.

Picosito!

Crema de Zanahoria 35
Mezcla de zanahoria, chile morrén y especias.
Adornada con crema. Acompafiada de pan.

Crema de Frijoles 35
Clasica sopa de frijol a fuego lento, licuado y
adornada con crema fresca.

TACOS de PESCADO al PASTOR

Pozole de Guerrero 59

Autentica receta mexicana. A base de cerdo
maiz reventado, rabano, cebolla, cilantro

y totopos.

POZOLE

Enterate de musica en vivo, eventos y
promociones:

QO 78322163

0 @ cactusantigua

* best seller

how spicy

Se agregara 10% de servicio.
Aceptamos tarjetas de crédito y

Todos nuestros ingredientes
son frescos y debidamente
débito.

desinfectados.

Cuatro tortillas de maiz o en hojas de lechuga.

Vegetarianos 42

Vegetales salteados a la plancha con queso
fundido.

Pollo, Cerdo o Bistec 45
Carne a la plancha con cebolla y pimiento.
Adornados con cebolla fresca y cilantro.

Alambre

Pollo, Cerdo o Bistec 48

Carne a la plancha y tocino con cebolla

y chile pimiento salteados y queso fundido
encima.Adornados con cebolla fresca y
cilantro.

Cactus 48
Pierna de cerdo deshebrada en salsa picante
y agridulce. Queso fundido y aguacate.

Pescado Loreto 48

Marinado en nuestra salsa especial de
cerveza y mostaza. Con mayonesa chipotle,
repollo morado y aguacate.

Pescado al Pastor 48
Marinado con achiote. Con mayonesa
chipotle, cebolla, cilantro, pifia y aguacate.

Camarén y Tocino 53 = %
Los famosos, con mayonesa chipotle, queso
fundido, aguacate y repollo morado.

Camaron al Mojo Chipotle 53
Marinados con nuestro delicioso aderezo
de ajo y chipotle. Servidos con cilantro y
aguacate.

Camaron Tempura 53

Camarones tempurizados, con mayonesa
de wasabi, repollo morado y aguacate.
Servidos con salsa soya.

PREGUNTA POR MEDIAS PORCIONES

TACOS CACTUS

OBECAMARON YTOCINO

BURRITOS

Vegetariano 45

Vegetales salteados, frijoles volteados,
arroz y mozzarella. Servido con lechuga,
pico de gallo y crema encima.

Pollo, Cerdo o Bistec 48

Con frijoles volteados, arroz, pimiento,
cebolla y mozzarella. Con lechuga,
pico de gallo y crema encima.

Cactus 48 *

Cerdo deshebrado en salsa picante y
agridulce. Con frijoles volteados, arroz
y mozzarella. Servido con lechuga, pico
de gallo y aguacate encima.

Camaron y Tocino 53

Preparado con vegetales salteados,
nuestramayonesa chipotle y mozzarella.
Servido con lechuga, repollo morado y
aguacate encima.

Pescado al Pastor 53

Cegetales salteados, mayonesa chipotle
y mozzarella. Servido con lechuga,
repollo morado, pifia y aguacate encima.

Pescado Loreto 53

Marinado con nuestra salsa de cerveza
y mostaza, con vegetales salteados,
mayonesa chipotle y mozzarella. Servido
con lechuga, repollo morado y aguacate
encima.

TORTAS

Servidas con chiles jalapefios en escabeche
casero. Hechas con crujiente pan baguette.

Cactus 48

Nuestro famoso cerdo deshebrado en salsa
picante y agridulce. Con queso fundido
encima.

Milanesa de Pollo 48
Con frijoles volteados, lechuga, tomate,
cebolla, aguacate, mayonesa y mostaza.

TORTA DE BISTEC AL MOJO CHIPOTLE

Bistec al Mojo Chipotle 48

Bistec a la plancha con chile pimiento y
cebolla, bafiado en nuestro aderezo de ajo
y chipotle. Con aguacate y cilantro.

f, WRAP DE CAMARON TEMPURA VRAFS

Tortilla de harina mezclada con cilantro
hecha en casa.

Crujiente lechuga, artgula, tzatziki y
guacamole.

Camaron Tempura 65
Camaron Al Mojo Chipotle 65
Camarén y Tocino 65

Tacos de Arrachera Q87

Servidos con tortillas verdes de cilantro, pasta de aguacate y queso fresco, adornado
con julianas de jalapeno y cebolla morada.

Ordenala también como: Enchiladas, Wrap o Burrito!

Plato de Cochinta Pibil 77
Pierna de cerdo horneada estilo yucateco. Servida con tortillas, frijoles volteados y
aguacate. IDEAL PARA COMPARTIR!

Tacos de Lengua 62
Lengua de res cocida a la perfeccion en salsa verde, con cebolla y cilantro. Servidos
con arroz, frijoles volteados y salsa verde.

(8)Taquiza 100
Escoge 4 opciones de cualquiera de nuestros tacos, para que los pruebes todos!

ENCHILADAS

Bafiadas en salsa verde, salsa roja o
divorciadas.
Servidas con arroz y frijoles volteados.

Vegetarianas 45

Pollo, Cerdo o Bistec 48

3 Tortillas de maiz rellenas con vegetales
salteados, (y/6) una de nuestras carnes,
chile pimiento y cebolla. Mozzarella
derretida, cebolla y cilantro.




MEZCAL Y TEQUILA COCTELES

Mezcal Artesanal 30 De la Casa 25
llegal Joven 35 Puerta Negra 29
llegal Reposado 39  Don Julio Silver 55 Smokey Jack 39
llegal Anejo 45  Don Julio Reposado 70 Jack Daniels, sirope de hickory smoke, jugo de pina.
Don Julio Anejo 95
Se sirven con rodajade ~ Don Julio 70 85 Ginge!um 12 . |
naranjay untoque de  Patrén Silver 50 Bacardi rum, jengibre rallado, chorito de limén y un
chileysal.  Patron Reposado 60 splash de jamaica.

Mezcal Beets 42
Mezcal espadin, sirope de remolacha, Limoén y un
splash de mineral

CERVEZA RON

Tequila Caprese 42

¥:::t:tnea :g ng;r: I 5 :2 Tequila, sirope de albahaca, y jugo de pifia.
Modelo/Negra 25 Botran 12 35 Jarrito 35
Gallo-Cabro-Moza P3>3 Zacapa 55 Tequila, limon, naranja, y un splash de soda de
Corona 27 toronja.
Hoegaarden 27
Monte Carlo 27 VU[]K A Marg_aritq Clésicq 4? .
Brooklyn variedad o Bella Casa 25 Tequila, triple sec, lim6n, Naranja.
;\:sgtl;a Lol gg Abs?'"t - Margarita de Fresa 45
; Stolichnaya 39 Frappé de: Tequila, Fresas, Sirope.
Xaman variedad 39 ’ ’

Mojito Con Mora 38

SIN ALEUHUL ﬁlN Ron Bacardi, lim6n, moras, menta, sirope.

De la casa 25

Rosa de Jamaica 15 Tandueray, 39 Mezcal Mule 42
Limoneada 18 Bormbay - Mezcal, pifia, jalapeio, ginger Ale.
Naranjada 18 Hendricks 49 Paloma 38
Te Frio de Limoén 15 Mezcal o Tequila, soda de toronja, escarchado con Sal.
Sodas 12 IHICKY
Agua Pura 12 WE EHE‘K | Bloody Caesar 42
Jameson 28 Absolut, clamato, limon, mix de especias.
Jugo de Tomate 20 JW Red 35
Oasis 25 JW Black 55
Café Frio 18 Jack Daniels 35

sl  LICORES

MEZCAL BEETS

Campari 35
Amaretto 35
Infusion Ron 35

VINOS v

r‘ .
' Mancura 32 150
. 78 322163
J,A Piccini 15 220 3 e
t MOJITO MORA cactusgrill
Variedad de tinto y blanco
TEQUILA CAPRESE

ES cactustacoshopantigua
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COCHINITA PIBIL NACHOS

Guacamole or
Pico de Gallo with tortilla chips 35

Asada Fries 67

Fries topped with mozzarella, beef or chicken,
onion,sweet pepper, guacamole, sour cream
and pico de gallo. Great for sharing.
*Veggie: with sauted vegetables.

Nachos Clasicos 45

With Chicken, Pork or Beef 55
With refried beans, mozzarella, pico de
gallo, lettuce and cream.

Cochinita Pibil Nachos 75 %

Shreded Yucatan style pork leg, on top of
nachos, refried beas and melted mozzarella.
With guacamole, habanero based Xnipec salsa,
and purple onion.

SALADS

House Salad 39
With Chicken, Beef or Pork 49

With Shrimp 59 +Bacon 10
Lettuce, Sauted Veggies tomato and
avocado. Served with bread and

Quesadillas 35 ‘
house vinagrette.

Veggie, Chicken, Beef or Pork 45

Shrimp 52
Flour tortilla filled with melted cheese and

your favorite ingredient. Side of Pico de Gallo
and Guacamole.

SOUPS

Caldo Tlalpeio 49 /
With chicken, chickpeas, carrots, avocado,
onion, cilantro and totopos. Spicy!

Carrot Cream 37
Mix of carrots, bell peppers and spices.
Served with cream and bread.

Bean Soup 37
Classic blended bean soup. Served with fresh
cream.

FISH al PASTOR TACOS

Pozole de Guerrero 51
Authentic Mexican pork broth with hominy
corn, radish, onion, cilantro and tortilla chips.

POZOLE

Learn more about us
and promotions:

Q@ 78322163

ﬁ @ cactusantigua

* best seller
& g
£ how spicy

10% Tip will be added.

All of our ingredients are fresh : .
We take credit and debit cards.

and sanitized.

Four corn tortillas or can also be assembled

in lettuce leaves.

Vegetarian 42

Sauted veggies with meted cheese. Topped

with onion and cilantro

Chicken, Beef or Pork 45
Sauted meat mixed with onion and sweet
pepper. With onion and cilantro.

Chicken, Beef or Pork Alambres 48
Sauted meat mixed with onion and sweet
pepper. Topped with melted cheese and
bacon. With onion and cilantro.

Cactus 48

Shreded Pork cooked in our special sweet
and sour sauce. With melted cheese and
avocado on top.

Fish Loreto 48

Marinated in a special blend of mustard
anddark beer. With chipotle mayo, red
cabbage and avocado.

Fish al Pastor 48

Marinated with achiote. With chipotle
mayo, onion, cilantro, pineapple and
avocado.

Shrimp & Bacon 53 *
The famous, with chipotle mayo, melted
cheese, avocado and red cabbage.

Shrimp al Mojo Chipotle 53
Marinated in a delicous mix of garlic and
chipotle.

Served with avocado and cilantro.

Shrimp Tempura 53

Battered fried shrimp, with wasabi mayo,
red cabbage, and avocado.

Side of soy sauce.

ASK ABOUT HALF PORTIONS

CACTUSTACOS

SHRIMP AND BACON BURRITO

BURRITOS

Vegetarian 45

Sauted veggies, black beans, rice and
mozzarella. Topped with lettuce, pico de
gallo and cream.

Chicken, Beef or Pork 48
With black beans, rice, sweet peppers,

onionand mozzarella. Topped with lettuce,

pico de gallo and cream.

Cactus 48 / /X

Shreded Pork cooked in our sweet and
sour sauce. With black beans, rice and
mozzarella. Topped with lettuce, pico de
gallo and avocado.

Shrimp & Bacon 53 /

With chipotle mayo, meltedcheese, and
sauted veggies. Served with lettuce,
avocadoand red cabbage.

Fish al Pastor 53 /
Marinated with achiote. With chipotle

mayo and mozzarella. Served with lettuce,

red cabbage, pineapple and avocado.

Fish Loreto 53 /

Marinated in a special blend of mustard
anddark beer. With chipotle mayo, red
cabbage and avocado sauted vegegies.
Served with lettuce, red cabbage and
avocado.

TORTAS

Baguette served with pickled jalapefio.

Cactus 48 /' /
Shreded Pork in our sweet and sour
sauce. With melted cheese on top.

Chicken Milanesa 48
With refried beans, avocado, tomato,
letuce onion, mayo and mustard.

Beef al Mojo Chipotle 48 / /'
Seared beef with sweet pepper and
onions, with a garlic and chipotle
marinade.

Served with avocado and cilantro.

 BEEF al MOJO CHIPOTLETORTA

WRAFS

Cilantro based flour tortilla. Filled with
letucce, arugula, tzatziki and guacamole.

Shrimp Tempura 63
Shrimp Al Mojo Chipotle 63 /
Shrimp and bacon 63

Arrachera Tacos 85
Skirt steak served in green cilantro tortillas, queso fresco based avocado paste, strips
of jalapefio and red onion. You also order it as: Enchiladas, Wrap or Burrito!

Cochinta Pibil Platter 77

Yucatan style pork leg. served with tortillas,black beans and avocado.
Perfect for sharing!

Tacos de Lengua 62
Cooked cow's tongue, with cilantro and onion. Served with rice, black beans and
salsa verde.

(8)Taquiza 105
Pick 4 opctions of any of our tacos, so you can try them all!

ENCHILADAS

Choose between our home made green,
red or divorciada (both) salsas.
Served with rice and beans.

Vegetarian 45

Chicken, Beef or Pork 48

3 Corn tortillas filled with sauted vegetables,
(and/or) any of our meats, sweet pepper
and onion. Melted mozzarella on top onion
and cilantro.




MEZCAL Y TEQUILA

Mezcal Artesanal
llegal Joven
llegal Reposado
llegal Anejo

30

15
39
45

Served with orange slice
and a touch of salt and chile.

CERVEZA

Victoria

Tecate
Modelo/Negra
Gallo-Cabro-Moza
Corona
Hoegaarden
Monte Carlo
Brooklyn variety
Antigua Pint
Zapote

Xaman variety

18
18
25
25
27
27
27
27
39
39
39

SIN ALCOROL

Rosa de Jamaica
Lemonade
Orangeade

Iced Tea Lemon
Sodas

Wter

Tomato Juice
Oasis

Cold Coffee

15
18
18
15
12
12
20

De la Casa

Puerta Negra

Don Julio Silver
Don Julio Reposado
Don Julio Anejo
Don Julio 70
Patron Silver
Patron Reposado

RON
Bacardi
Botran 5
Botran 12
Zacapa

VODKA

House
Absolut
Stolichnaya

GIN

House
Tanqueray
Bombay

Blle
WHISKY
Jameson
JW Red
JW Black
Jack Daniels

LICORES

Campari
Amaretto

25
29
55
70
95
85
50
60

25
29
35
55

25
39
39

P15
39
39

28
35
55
35

35
35

TEQUILA CAPRESE

Infusion Ron 35

VINOS ¢ |

32 150
45 220

Mancura
Piccini
Variety Red or White

COCKTAILS

Smokey Jack 39
Jack Daniels, hickory smoke syrup, pineapple juice.

Gingerum 42
Bacardi rum, grated ginger, lime and a splash of

hibiscus. ANTIGUA - TACO BAR

Mezcal Beets 42

Mezcal espadin, beet syrup, lime, topped with soda.

Tequila Caprese 42
Tequila, basil syrup, and pineapple juice.

Jarrito 35
Tequila, orange and lime juice, topped with
grapefruit juice.

Margarita Clasica 42
Tequila, Triple sec, lime and orange juice.

Margarita de Fresa 45
Frappé strawberry, tequila. Cactus original.

Mojito Con Mora 38
Bacardi, blackberries, mint and lime.

Mezcal Mule 42
Mezcal, pineapple, jalapefio, ginger ale.

Paloma 38
Mezcal or Tequila, grapefruit soda, salted rind

Bloody Caesar 42
Absolut, Clamato, lime and spices.

MOJITO MORA



